SEMAINE DU 04-11-2024 AU 10-11-2024

 DUPONT S

EMMERIN »
s RESTAURATIO
Entrée || Potage légumes | FlCarottes rapées (BIO) Salade aux crottons
vinaigrette _
Plat Mk artiflette végétarienne | | F'Sauté de boeuf (BIO) = Pépites de colin dorées aux| <’ **Braisé de porc* au
(pomme de terre, fromage a | | sauce poivrade 3 céréales sauce creme romarin
tartiflette, oignons) FiRiz (BIO) ¥ Petits pois a I'oignon ElGratin de chou-fleur et
Poélée de Potiron EWOE_m:mm au soja tomate pomme de terre i
MPavé fromager sauce basilic sauce tomate Sauté de volaille sauce au
tomate romarin
Maalette de boulgour, pois
chiche et emmental a
l'orientale sauce a la sauge
_uBSmmL Camembert
Dessert| - Fruit du jour Ficréme dessert vanille (BIQ) FIFruit du jour (BIO) _m—?oammm blanc aux _
pralines roses
J_
5_
4 ,

. %Stk . \/.
Les menus ne sont pas contraciuels, le service achats étant tributaire des variations |
& e - MSC » c= £l so K4 Vesetarien [E] Receteduche’ hssibles des approvisionnements et des délais de commandes. _
4n VEBF E Issue de Label @) AOP a Local @ saveuwrenoOr . Global GAP s B
Rouge Présence de porc I

vge VPF .+ Contient du pore E Patisserie duchef #3  Label rouge




SEMAINE DU 11-11-2024 AU 17-11-2024

MIDI U.C.HVOZ...—..\/‘u

EMMERIN :

L]
RESTAURATION -

da_raturs gn thiveon

Potage potiron

Plat E1% Beeuf (BIO) bourguignor ETortillini Epinards Ricotta | | Colin pané sauce citron
EKJEcrase de pomme de sauce tomate basilic iBrocolis (BIO) au beurre
Eipomme vapeur (BIO)

terre
E_.u._msn_cmnm de légumes MGalette végétarienne sauce
tomate
_uqoammr ® 3aint Nectaire
Dessert =~ Fruit de saison FIFruit de saison (BIO) Yaourt aromatisé

4

8 Local 8 CE2 B g service achats étant tributaire des variations
s —Rea s o possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

“ VBF B Recette du chef B Vvegétarien *Présenice de porc
® AOP < Global G.A.P

A




SEMAINE DU 18-11-2024 AU 24-11-2024 I

- q DUPONT

EMMERIN

LB
RESTAURATIO

~
A
__ Mardi | Mercrei | Jeuai |

el b,
A natuni En Chtwan

PLAT SAVOYARD
Fikdcoleslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, 3m<o:3mmmmr

Entrée

Plat = ~"Jambon blanc* MEHRaclette veégétarienne
Pates (pommes de terre, oignons
Jambon dinde mixes, fromage raclette)
*Fricassée de poisson
sauce dieppoise

Momelette B .

Fromage ® Cantal

Dessert|| ZIFruit de saison (BIO) Cocktail de fruits

¥ Trio de carotte, céleri et
mais

Filet de merlu sauce
provencale

Ratatouille de légumes
Flsemoule (BIO)

NMGalette végétarienne sauc
tomate

Flan saveur vanille

=

FEmincé de volaille (BIO)
sauce catalane

Pommes de terre rissolées
MBoulette panée de blé
facon thai sauce orientale

Buchette lait de mélange

= Fruit de saison

I Local # CE2 1 Bio ¥ VBF
B Recette duchef B Végétarien € AOP
“ HVE - Contientdu porc = MSC

Les menus ne sont pas contractuels, le servi
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Global G.A.P *Présence de porc

B N\ [

ce achats étant tributaire des variations




SEMAINE DU 25-11-2024 AU 01-12-2024 §

MIDI
EMMERIN

¥ Nmm._.}c_n)._._o

Z
A

Lk hiw.
A natunt fn Shtean

Entrée Fiklcsleri (BIO) au fromage
blanc
Plat Mcarré fromage fondu =l - “™Roti de porc* sauce
Ble dijonnaise
FiCourgettes braisées (BIO)| |  Carotte vichy
Lingot blanc
Réti de dinde sauce
dijonnaise
MMijoté de patate douce et
lingots blancs
Fromage © Pont 'Evéque
Dessert|| ~ Fruit de saison K18 Gaufre Liégeoise

] Local & CE2
B4 Vvégétarien ® AoP
= MSC E Issue de Label

Rouge

Potage tomates

Y “Cheese burger
Ketchup (dosette)
Pommes de terre rissolées

NMicCheese végeétarien

Eomrm

Hoki doré au beurre sauce

napolitaine

B Haricot vert

Pommes campagnardes
Momelette

Fivache qui rit (BIO)

Liégeois chocolat

‘FL

B

F1 Bio Y VBF
Global GAP = HVE
W VPF @ saveuwrenOr [I] Patisserie du chef *Présence de porc

Bl Recette duchef LS Menus ne moa pas no:#moEm_m le service achats étant tributaire des variations
Contient du porc possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 02-12-2024 AU 08-12-2024

MIDI
EMMERIN

Entrée

Plat

Fromag

Dessert

] Local

B4 vegétarien

= MSC

A

DUPONT

Nmm._.>Cn>._._®

Sl .
A8 rateAt En Shivese

-
S

—m!_ Carottes rapées

V¥ Fisauté de boeuf (BIO) 2 s
milanaise

Pates

K™ Falafels (BIO) sauce
milanaise

_m—_uBBmom blanc fagon
straciatella

B CE2
& AOP
E ssuede Label
Rouge

1 Bio

Momelette
KlPommes vapeurs
Petits pois a la francaise

FiEdam (BIO)

= Fruit de saison

Mache et dés d'emmental

Beignets de calamar
Sauce tartare
F1Gratin de brocolis (BIO)

tomate

* Spécialitt pomme péche

MGalette végétarienne saucg

Eivr U Sauté de porc* (BIO) ﬁ
la diable

Pommes de terre rissolées
Sauté de dinde sauce a la
diable

NMGratin d'aubergines et
courgettes a la tomate

Fromage frais nature (carré
croc lait)

= Fruit de saison

Global GAP
VPF

Vi

?.TP\

m

Recette du chef L€S Menus ne moE pas oo_._qmoEm_m le service achats étant tributaire des variations
Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
@ saveurenOr [[] Patisserie du chef *Présence de porc




SEMAINE DU 09-12-2024 AU 15-12-2024
MIDI
EMMERIN

cc_uozﬂ/.

RESTA C.w}._._o

b pag——"

& raters gn Shteun

Entrée FiBlsalade sucree ﬁom.&nmm zm_u.bm SENEGALAIS Potage mmaﬁm
pommes fruit) (BIO) Elsalade fantaisie (céleri \

rapée, ananas coupée sirop,
raisin sec, pommes fruits)

il

Plat EIEscalope de poulet sauce | | ElBrandade de poisson E1% Boulettes de boeuf (B10) | KdGratin de pates au :oammr
fagon vallée d'auge MLasagne de légumes sauce yassa sauce napolitaine
F1pomme vapeur (BIO) Riz
Choux de Bruxelles # Carotte vichy
MBoulette panee de blé MGalette de boulgour, pois
fagon thai sauce creme chiche et emmental a

l'orientale sauce forestiére

Fromage © Cantal

d
=]

lmsii i e v it

Dessert|| - Fruit de saison Créme dessert pistache

(s

N

>

-

[ Local & CE2 71 Bio ¥ vBE B Recette du chef Les q.m::m ne sont tmm contractuels, le mm::nm.\. achats étant tributaire des variations
2 vegétarien & AOP :  Global GAP = HVE _» Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
=  MSC B Issue delabel = VPF @ saveurenOr [[] Patisserie du chef *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 16-12-2024 AU 22-12-2024
MIDI
EMMERIN

DUPONT ¥

RESTAURATIO

L4 S TN
48 voturt gn Skt

Entrée

(BIO) au

citron vinaigrette

Plat Fidchili sin camé (haricots
rouges BIO, mais BIO,
poivrons, concentré de
tomate BIO, oignons)

Riz

Fromage

Dessert @_uaammm blanc et coulis QF
fruits rouge et sucre

- "Carbonara* (lardons*)
FikdFromage rapé (BIO)
Flpates (BIO)

Viande carbonara de dinde

E_.ozz__mm sauce tomate
fagon bolognaise

© Saint Nectaire

= Fruit de saison

| Bachdpatissiére + petit ¢

E1 Local B CE2 1 Bio ¥ vBF El
B4 veégétarien & AOP ~ Global GAP = HVE
== MSC Ed issuedelabel w VPF

Rouge

Recette du chef €S Menus ne sont pas contractuels, le
Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
8 saveurenor [[] Patisserie du chef *Présence de porc

SAVEURS FEERIQUES __Mm
Terrine de poissen sauce
cocktail

Oeufs durs

Sot I'y laisse de volaille sauce! Colin pané sauce citron

brune
Petits pois a I'étuvés
Potatoes Star

Bouchée de la Mer sans fruits

de mer
MGalette végétarienne sauc|
tomate

&
vy

b

—m_oqmn: de butternut et
pommes de terre

ﬂoam_m:m

W

FlVache qui rit (BIO)

| Flan saveur caramel

)

service achats

étant tributaire des variations




